
Tarification du menu par personne : 
 

une entrée + un plat (poisson ou viande) + un fromage et un dessert 41.00 € TTC, boissons comprises. 
 

Pour l’achat de ce menu nous vous offrons : 

L’Apéritif 
1 flûte de pétillant Yrisé Cave de Tain ou 1 verre de jus de fruit 20cl 

Servi avec 6 feuilletés chauds et des olives vertes 
  

 
 

 
 

Pour vos repas en famille, entre amis ou vos repas professionnels le Grill 
vous propose son Menu de fin d’année ! 

 

Menu 
 

Assiette de foie gras maison, toasts et chutney d’abricots 
ou 

Gravlax de saumon, sauce aigre douce et mesclun de salade 
*** 

Eventail de magret de canard, sauce aux épices, 
Servi avec gratin dauphinois et wok de légumes 

ou 
Filet de Daurade Royale, sauce citronnée 

Servi avec risotto et wok de légumes 
*** 

Fromage blanc à la crème 
ou 

Assiette de 3 fromages 
*** 

Bavarois passion, coulis de fruits rouges 
ou 

Omelette Norvégienne vanille et fraise flambée au Calvados 
 

Les boissons 
Ciboise M.CHAPOUTIER Blanc et rouge 

(1 bouteille de 75 cl pour 3 personnes blanc et rouge confondus) 
Evian et badoit 

Café 
 

Menu réalisable sur réservation au minimum 72h avant / Choix des plats à nous communiquer 72h avant. 
 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

             

 
 

Pour vos réservations, contactez-nous par téléphone au 04.76.35.34.10 

Ou par Email : grill.seminaire@orange.fr 

mailto:grill.seminaire@orange.fr

