
NOS COCKTAILS
AVEC ALCOOL

Americano (Campari, martini blanc et rouge, gin) 10cl 7,80€

L’aperol Spritz  25cl 9,90€

Chandon Garden Spritz 25cl 9,90€

Mojito 25cl 9,90€

Mojito fruits rouges 25cl 9,90€

Le Flower Gin : Gin tonic, Schweppes hibiscus, crème de mûre 25cl 9,90€

SANS ALCOOL

Le Cocktail des Iles : Jus d’ananas, limonade, sirop de grenadine 25cl 7,90€

Virgin Mojito 25cl 7,90€

Le Fraîcheur : Jus de citron vert, sirop Litchi, purée fruits rouges 25cl 7,90€

LES SANS ALCOOL
Les jus de fruits «Granini» 
(orange, pomme, ananas, pamplemousse, abricot, fraise, ace, tomate) 25cl 4,10€

Oasis 25cl 4,10€

Coca cola, Coca zéro, Fanta 33cl 4,10€

Orangina, Schweppes, Schweppes agrum 25cl 4,10€

Fuze Tea pêche 25cl 4,10€

Perrier 33cl 4,00€

Le Bitter San-Pellegrino 20cl 4,90€

Verre de sirop BIGALLET
(grenadine, fraise, cassis, citron, pêche, menthe, orgeat) 33cl 2,60€

Limonade Fine au citron vert 33cl 3,90€

Diabolo : limonade Fine + sirop BIGALLET 33cl 4,10€

LES VINS EN BOUTEILLE
LES ROUGES

Vallée du Rhône 37,5 cl 75 cl

Côtes du Rhône AOP les Abeilles Jean-Luc Colombo 24,30€

Crozes-Hermitage AOP Nobles Rives Cave de Tain 18,50€ 27,90€

Saint-Joseph AOP les Fagottes Cave Saint-Désirat 18,30€ 29,50€

Saint-Joseph AOP Cuvée Septentrio Cave Saint-Désirat 32,50€

Héluicum IGP Vins de Vienne 40,90€

Châteauneuf du Pape AOP Clos St-Michel Franck & Olivier Mousse 45,80€

Beaujolais 37,5 cl 75 cl

Brouilly AOP Domaine Tavian Pardon & Fils 16,80€ 25,90€

Morgon AOP La Ballofière Jean Paul Dubost 18,90€ 29,40€

Bourgogne 37,5 cl 75 cl

Hautes Côtes de Beaune AOP Saisons-Rossignol 33,30€

Mercurey AOP Clos d’Estroyes 36,60€

Bordelais

Saint -Estèphe AOC Charme Cos Labory 36,00€

Sud-Ouest 37,5 cl 75 cl

Madiran Torus AOC Domaine Brumont 28,40€

Loire

St-Nicolas de Bourgueil AOC Domaine Laurent Mabileau 16,40€ 25,10€

Sancerre La Mercy Dieu AOP Domaine Bailly Reverdy 31,70€

CHAMPAGNE

Champagne Cattier Icône Brut 33,60€

Champagne Chassenay d’Arces Brut 54,00€

PENSEZ AUX 
ASSIETTES

À PARTAGER !

CHARCUTERIE
Speck, jambon cru de Savoie, rillettes d’oie, saucisson de Savoie fumé, condiments.

CHARCUTERIE & FROMAGE
Comté, tomme de Savoie, bleu du Vercors, speck, jambon cru de Savoie, rillettes 

d’oie, saucisson de Savoie fumé, condiments.

TERRE & MER
Saumon fumé, brochette de gambas et chorizo, speck, jambon cru de Savoie, 

rillettes d’oie, saucisson de Savoie fumé, condiments. 



LES ROSÉS 37,5 cl 75 cl

Cap des Pins AOP Côtes de Provence 20,00€

Cap des Pins AOP Côtes de Provence Bouteille 50 cl  18,50€

Domaine Casanova IGP Ile de Beauté Corse 23,90€

Perle de Roseline IGP Côtes de Provence 14,00€ 25,90€

Château Saint M Cru classé 30,00€

Château d’Esclan Whispering Angel 32,80€

L’Excellence Château Saint-Maur Cru classé 34,50€

L’Excellence Château Saint-Maur Cru classé Magnum 150cl  65,00€

LES VINS AU PICHET

25 cl 46 cl

Blanc Viognier AOP 6,90€ 10,90€

Rouge Côtes du Rhône ‘Buisson des Grives’ AOC 6,90€ 10,90€

Rosé Vin de Pays d’OC Cinsault IGP 6,90€ 10,90€

LES VINS EN BOUTEILLE

LES BLANCS 37,5 cl 75 cl

Côtes du Rhône AOP les Abeilles Jean-Luc Colombo 24,30€

Villa Chambre d’Amour ‘‘moelleux’’ Lionel OSMIN - SUD-OUEST 25,20€

Saint-Joseph blanc AOP Cuvée Amendine Cave Saint-Désirat 29,40€

Sancerre La Mercy Dieu AOP Domaine Bailly Reverdy 32,20€

Condrieu AOP Cave Saint-Désirat 49,95€

LES VINS AU VERRE (14,5cl)

B
LA

N
C Blanc Viognier AOP 4,10€

Côtes du Rhône AOP les Abeilles Jean-Luc Colombo 5,40€

Villa Chambre d’Amour ‘‘moelleux’’ Lionel OSMIN - SUD-OUEST 5,40€

R
O

U
G

E Côtes du Rhône ‘Buisson des Grives’ AOC 4,10€

Brouilly Domaine Tavian AOP Pardon & Fils 5,50€

Crozes-Hermitage Nobles Rives AOC Cave de Tain 5,90€

R
O

SE Rosé Vin de Pays d’OC Cinsault IGP 4,10€

Cap des Pins AOP Côtes de Provence 5,00€

NOTRE SÉLECTION DE BIÈRES

À LA PRESSION 25cl 50cl

1664 Kronenbourg                                    4,30€ 8,30€

Grimbergen blonde 4,70€ 9,00€

Bière du moment 4,60€ 8,90€

Picon bière 4,60€ 8,90€

Panaché, Monaco 3,90€ 7,60€

EN BOUTEILLE 33cl

Brasserie du Mont Blanc : La bleue, rousse, verte, blanche, blonde, violette 5,80€

Desperados 4,00€

SANS ALCOOL 33cl

1664 0.0 Kronenbourg 4,00€

LES APÉRITIFS

Le Kir : cassis, pêche, framboise, mûre, châtaigne, griottes 12,5 cl 4,30€

Coupe de champagne Chassenay d’Arces Brut 12,5 cl 9,90€

Kir royal champagne Chassenay d’Arces Brut 12,5 cl 9,90€

Martini (blanc, rouge), Suze, Porto (blanc, rouge) 6 cl 5,10€

Pastis / Ricard 2 cl 3,90€

Vodka Absolut 3,00€ - 2 cl 6,00€ - 4 cl

Whisky William Lawson 3,50€ - 2 cl 7,00€ - 4 cl

Whisky Chivas Regal 12 ans d’âge 4,50€ - 2 cl 9,00€ - 4 cl

LES EAUX MINÉRALES

50 cl 100 cl

Evian 3,90€ 5,10€

Badoit 3,90€ 5,10€

San Pellegrino 4,30€ 5,40€

PENSEZ AUX 
ASSIETTES

À PARTAGER !

CHARCUTERIE
Speck, jambon cru de Savoie, rillettes d’oie, saucisson de Savoie fumé, condiments.

CHARCUTERIE & FROMAGE
Comté, tomme de Savoie, bleu du Vercors, speck, jambon cru de Savoie, rillettes 

d’oie, saucisson de Savoie fumé, condiments.

TERRE & MER
Saumon fumé, brochette de gambas et chorizo, speck, jambon cru de Savoie, 

rillettes d’oie, saucisson de Savoie fumé, condiments. 


